
· MENÚ ·
C /  D E  L A  E N C O M I E N D A  2 3
2 8 0 1 2  M A D R I D
R E S E R V A :  9 1  0 2 5  4 2  0 2
L A M I N O T E R I E . E S

BISTROT CRÊPERIE

LA MINOTERIE

D E S D E  2 0 1 1
E S P E C I A L I D A D E S  D E  B R E T A Ñ A
G A L E T T E S  1 0 0 %  D E  T R I G O  S A R R A C E N O
C R Ê P E S  D U L C E S  



L A  C H Ê V R E  R I L L E T T E S  D E  S A R D I N A S  
Queso de Cabra Tostado, Frambuesas,
Avellanas, Brotes Tiernos y Aliño a la Miel

Paté de sardinas casero con sus tostadas 
*opción sin gluten 

L A  N I Ç O I S E
Ventresca de Atún, Tomate, Anchoa, Huevo Poché,
Cebolla Morada y Aceitunas de aragón

L A  K A S H A  

M E J I L L O N E S

Trigo Sarraceno , Espinacas Frescas, Pimientos,
Tomate Cherry, Uvas, Limón y Albahaca

L ' E N D I V E  

Endivias, Suprème de Naranja, Roquefort, Brotes
Tiernos , Frutos Secos y Salsa Balsámica

ración
Media Ración  ( 3 Quesos)

ENSALADAS PARA COMPARTIR

F O I E  G R A S
A la Flor de Sal, Pistachio y Confitura de Higo 
*opción sin gluten 

C A M E M B E R T  A S A D O  

A la Miel y Tomillo Limón 
* opción sin gluten 

Marinière
À la Crème 

S O P A  D E  C E B O L L A

Al Queso de Cabra infusionado al Romero, 
Tomate Seco y Almendras

Con Salmón Ahumado
H U E V O  C O C O T T E

LA MINOTERIE

disponemos de información sobre alérgenos 
nuestro équipo está a su disposición

Q U E S O S  F R A N C E S E S  A F I N A D O S

C E S T A  D E  P A N  
*opción sin gluten 

ENTRANTES

C R È M E  B R Û L É E

*opción sin gluten 



L A  C O M P L È T E  

L A  S E R R A N O

L A  P O U L E T

L A  B A C O N

L A  L É G U M E  

L A  F O R E S T I È R E

L A  N O R D I Q U E

L A  F R O M A G È R E

L A  V É G É T A R I E N N E

L A  C A N A R D

L A  P Ê C H E U R

L A  R A C L E T T E

L A  A V A L O N

L A  A R M O R I C A I N E

L A  M I N O T I È R E

L A  S A U M O N

L A  B R O C É L I A N D E

L A  C L A S S I Q U E

L A  S E G U I N

C O N  P A T A T A S  A S A D A S  A L  R O M E R O

Carne 100% vacuno, Mezclum, Queso Comté, Tomate, cebolla morada y Pepinillo

Carne 100% vacuno, Rulo de Cabra, Cebolla Caramelizada, Tomate Seco, brotes Tiernos

  LES GALETTES ;  CRÊPE SALADA 100% TRIGO SARRACENO

LAS ESPECIALES 

LAS CRÊP ’BURGER

LAS TRADICIONALES

Magret de Pato, Orejones de Albaricoque
en salsa de Naranja y Castañas

    *INFORMA A NUESTRO ÉQUIPO SI TIENE INTOLERANCIAS O CELIAQUIA
  H H H H

Huevo, Jamón cocido y Queso Emmental Francés

Huevo, Jamón Serrano y Queso Emmental Francés

Huevo, pollo y Queso Emmental Francés

Huevo, bacón y Queso Emmental Francés

Huevo, verduras asadas y Queso Emmental Francés

Bacon, Cebolla Pochada y Setas à la Crème 
*extra HUEVO 

Salmón Ahumado, Nata, Eneldo, Huevas y Limón

Rulo de Cabra, Queso Emmental, Roquefort
y queso Comté

Espinacas frescas, Huevo, Verduras
Asadas y Tomate

Lomo de Bacalao, Pimientos y Tirabeques
salteados, Salsa Beurre Blanc

Queso Raclette, Queso Ahumado, 
Patata y Nueces 
*extra CECINA DE LEÓN +2,00€

Salmón Ahumado, Espinacas Frescas y
Queso Roquefot

Bacon a la plancha, Queso Brie 
y Cebolla Caramelizada

Filete de Contramuslo de Pollo Marinado,
Puerro y Setas à la Crème

Salmón Ahumado, Rulo de Cabra y Cebolla
Caramelizada

Espinacas Frescas, Compotée de Manzana,
Rulo de Cabra, Nueces y miel



L A  S U C R E

L A  C I T R O N

L A  C H O C O L A T

L A  C O N F I T U R E

L A  C A R A M E L  S A L É

L A  C H A N T I L L Y  

L A  D U L C E  D E  L E C H E

L A  P I M Ś

L A  F E R R E R O

L A  B A N A N E

L A  T A T I N

L A  P O I R E

L A  T R I O  D E  C H O C O L A T E

L A  F R U I T S  D E S  B O I S  

L A  S U Z E T T E

L A  B O M B Ó N

L A  C H O C O  F R A I S E

Azúcar y Mantequilla Salada

L A  M O U S S E  A U  C H O C O L A T
T A R T A  D E  P E R A  Y  A L M E N D R A S  

T O D O S  N U E S T R O S  P O S T R E S  S O N  C A S E R O S

LES CRÊPES 

LAS GOLOSAS

LOS IMPRESCINDIBLES

LAS CLÁSICAS

Pátano, Chocolate con leche y Almendras 

Azúcar y limón exprimido

Chocolate Blanco o Negro o Con Leche

Mermelada de Fresa o Mora 
o Naranjas Amargas

Caramelo de Mantequilla Salada 
Típico de Bretaña

Chocolate con Leche y Nata Montada

Mermela da Naranjas Amargas 
y Chocolate Negro

Chocolate con Leche y avellanas

Manzana Caramelizada, Helado de Vainilla
Caramelo de Mantequilla Salada y Almendras

Pera, Chocloate Negro Fundido y Helado de
Caramelo de Mantequilla Salada

Chocolate Negro, Con Leche y Blanco

Helado de Chocolate, Coulis de Frutos Del
Bosque y Nata Chantilly

Mermelada de Naranjas Amargas, Flambeado
al Grand Marnier

Helado de Café, Leche Condensada, Chocolate
Negro y Speculoos

mermelada de fresa, helado de fresa,
helado de chocolate blanco y chocolate blanco

  H H H H    *INFORMA A NUESTRO ÉQUIPO EN CASO DE INTOLERANCIAS O CELIAQUÍA
    *OPCIÓN SIN GLUTEN

( C O N T I E N E  G L U T E N )


